
 
 
 
 

VEGETARIAN MENU 
 
 
 
 

AT PIER RESTAURANT 
 
 



 
 

Chef’s Amuse‐Bouche 
 

 
Starters 

 
Carmailised onion and Black Olive Tart 

With Shallot Cream, Roasted honey figs,  
Chive Cream Cheese 

€ 12.50 

 

Summer feta vegetable salad 
Shoots, cress, Brilled baby Gem, Pickled Cucumber 

 Pesto Sauce  
€ 12.00 

 
Indian Spiced Falafels  

Mango Chutney, Mango Salsa 
€ 12.00 

 
 

Main Courses       
 

Honey Roasted Organic Baby Carrots  
Balsamic Puy Lentils and Feta Cheese 

Dressed Galway Organic Salad Leaves 
€ 18.50 

   
 Summer Morels & Girolles,  

Chive Polenta Cake with Broad Beans, Chilli Pea Puree, 
Donegal rapeseed oil    

 
€ 20.00 

 
 Asparagus Creamed Maccaroi  

with Parmesan Cheese, Pan Fried Tofu   
 

€ 19.50 
 

Served with Fresh Market Vegetables 


